
★ オニオンスライス★ 地鶏のチーズ焼き

450円 330円
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★ タジン鍋
　 　　～豚肉の蒸しシャブ～

 ★ シーフードサラダ
　　　　 ～カルパッチョ風～

四
季

の
限

定
メ

ニ
ュ

ー

580円 630円

魚介類をメインとし、カロリーを

抑えました。

スイートチリソースをベースとした

松屋オリジナルドレッシングを

かけてどうぞ★

やわらかく、辛みが少ない新玉ねぎを

使用。青じそドレッシングをかけた

さっぱりとした風味は

食べ過ぎ・飲み過ぎを感じた方にも

オススメです。

鶏肉は国産のものを使用。

料理全体に散りばめたドライバジルの

風味が旨みを引き立てます。

油を一切使わないのでとてもヘルシーに。

さらに蒸す事で食材の旨みを凝縮。

専用のタレを付けても、そのままでも

美味しく頂けます。



★ 野菜の味噌炒め ★ イカ納豆

470円 360円
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★ 鳥皮のカリカリ揚げ  ★ 水菜と生ハムのサラダ
四

季
の

限
定

メ
ニ

ュ
ー

360円 630円

松屋独自の方法で揚げている為、

時間が経ってもサクッとした食感が

楽しめます。

彩りも鮮やかな春季限定サラダです。

ピリ辛な中華風ドレッシングで

お召し上がり下さい。

松屋独自のブレンド味噌を使った逸品。

食材に絡む甘辛い味噌はおつまみにも

ご飯にも相性バッチリ☆

低カロリーで低脂肪。

お酒のおつまみやカロリーを

抑えたい方にオススメです。



春の限定メニューは3月1日から5月31日までとなります。
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★ ネギトロ  ★ ネバネバ三昧
四

季
の

限
定

メ
ニ

ュ
ー

500円 350円

ねっとりとたたいたマグロを

最高級海苔で巻いてお召し上がり下さい。

夏季限定メニューより、

リクエストにお応えして再登場！

「ご飯」や「昔の味玉子」とあわせても

オススメです。


