


★ カキフライ  ★ カキのバター炒め
四

季
の

限
定

メ
ニ

ュ
ー

730円 　450円

素材の旨みはそのままに。レモ
ンの酸味、そして｢外はサック
リ。中はクリーミー」な食感が
食欲をそそります。

カキとバター。相性が良いこと
で知られる二つの素材。松屋は
ここに一工夫。絶妙な食感と旨
みを実現。確かめる価値アリ☆
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★ たらとキノコの

ホイル焼き　
★ カキのマヨチーズ焼き

470円 420円

旬のカキに、誰もが好むチーズ
とマヨネーズとの異色のコラボ
レーション。誰にでも愛される
味に仕上げました。

あっさり白身に数種のキノコが
盛りだくさん！バターも一緒に
ホイルで包めば風味満点アツア
ツです。
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600円 520円

野菜をふんだんに使い、彩りに
も気を配った一品です。とろっ
とした“あん”が特徴です。

ぐつぐつと煮込まれた牛すじは
絶品。甘い汁（つゆ）の匂いが
さらに食欲を引き立てます。

★ 牛すじの煮込み ★ 八宝菜

★ キムチ肉炒め

寒い季節にうってつけ。ピリッ
とした辛さで冷えた体もぽかぽ
か温まります。

とろ～りとろけるチーズにモッ
ツァレラチーズをＭＩＸして、
より濃厚な味に仕上がりまし
た。

四
季

の
限

定
メ

ニ
ュ

ー

500円

★ 肉詰めピーマンの

チーズ焼き.

400円



ぷりっとしたエビとピリ辛な
ソースが食欲をそそる一品で
す。

韓国の人が一つ一つ丁寧に漬け
込みました。アミを多くし、コ
クと旨みがアップしたキムチで
す。

★ エビのチリソース  ★ 韓国人が漬けたキムチ
四

季
の

限
定

メ
ニ

ュ
ー

850円 　290円
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冬の限定メニューは12月1日から2月28日までとなります。

～冬の定番 「松屋の鍋」～

四季メニューの中でひと足早く、11月18日より解禁！！

鍋の詳細は、「松屋の鍋」をご覧下さい。


